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RECEN – Revista Ciências Exatas e Naturais
É com prazer que submeto eletronicamente o artigo “Elaboração de mortadela tipo Bologna com reduzido teor de lipídios pela adição de biomassa de banana verde, pectina, carragena e farinha de linhaça”, dos autores Sandra Dinon, Serenita Devitte, Cristiane Canan, Daneysa Lahis Kalschne e Eliane Colla.
Significância do Artigo: O artigo relata a possibilidade de redução de lipídios em mortadela tipo Bologna a partir da adição de biomassa de banana verde, pectina, carragena e farinha de linhaça. São analisados parâmetros físico-químicos, microbiológicos e sensoriais para comprovar a efetividade da substituição da gordura.

Os produtos cárneos industrializados são bastante apreciados pelos consumidores brasileiros, especialmente os produzidos com carne suína. Entretanto somente cerca de 30% dessa matéria prima é comercializada na forma in natura, os 70% restante são consumidos na forma de embutidos ou outros produtos cárneos industrializados. O consumidor tem demonstrado preocupações em relação ao conteúdo de lipídios para com a saúde. 

Assim a principal contribuição tecnológica deste artigo é relatar a possibilidade de redução do conteúdo de lipídios em mortadela tipo Bologna, atendendo aos critérios da legislação brasileira e obtendo qualidade sensorial satisfatória para o produto elaborado.
O diferencial deste trabalho é a combinação de diferentes fontes de fibras dietética (biomassa de banana verde, pectina, carragena e farinha de linhaça) para a obtenção de um produto de boa qualidade sensorial.
A contribuição deste artigo é original e inédita, e este não possui conflitos de interesse.
Este artigo não foi publicado e não está sob consideração para publicação em outro meio de divulgação.
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